Restaurant - Bar

ONNE

Herbst Karte

Vorspeisen

Nusslisalat mit Ei
Feldsalat mit gehacktem Ei
Vorspeise CHF 11.50
Hauptgang CHF 19.50

Herbst Niisslisalat
Feldsalat mit gebratenem Speck, Brotcroutons,
Eierschwammli und Feigen garniert
serviert an hausgemachtem Himbeer / Brombeer Dressing
Vorspeise CHF 13.50
Hauptgang CHF 21.50

Kiirbiscremesuppe
verfeinert mit einer luftigen Rahmhaube und Kiirbiskernen
Vorspeise CHF 9.50
Hauptgang CHF 14.50

Hauptspeisen Vegi

Herbst Vegiteller
hausgemachte Eierspatzli an samiger Wildrahmsauce mit Eierschwammli
garniert mit Brotcroutons, Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni
und herbstliche Friichte
27.80 CHF gross / 24.80 CHF klein

Steinpilzrisotto
samiger Weissweinrisotto mit frischen Steinpilzen
26.80 CHF gross / 23.80 CHF klein
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Restaurant - Bar

SONNE

Hauptspeisen Wild

Hirschgeschnetzeltes

angebratenes Hirschfleisch an samiger Wildrahmsauce
mit Eierschwammli, garniert mit Brotcroatons,
hausgemachte Eierspatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni
und herbstliche Frichte

gross CHF 36.50 | klein CHF 33.50

Hirschsteak

rosa gebratenes Hirschsteak (200 gr.) an samiger Morchelrahmsauce
garniert mit BrotcroGQtons, hausgemachte Eierspatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierte Marroni und herbstliche Friuchte

gross CHF 40.50 | klein CHF 37.50

Rehpfeffer

in Rotwein eingelegtes Rehfleisch mit wirziger Pfeffersauce
garniert mit Speck und Brotcroatons,
hausgemachte Eierspatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni
und herbstliche Frlchte

gross CHF 34.50 | klein CHF 31.50

Rehschnitzel

rosa gebratenes Rehschnitzel an samiger Wildrahmsauce
mit Eierschwammli, garniert mit Brotcrodtons,
hausgemachte Eierspatzli, Rotkraut, Rosenkohl, glasierte Marroni
und herbstliche Friuchte

gross CHF 42.50 | klein CHF 39.50

Wildburger

rosa gebratener Wildburger (Reh und Hirsch) an samiger Morchelrahmsauce,
garniert mit BrotcroGtons, hausgemachte Eierspatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierte Marroni und herbstliche Frichte

gross CHF 35.50 | klein CHF 32.50

Fleischherkunft
Schweiz aus der Region: Reh und Hirsch aus regionaler Jagd
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Restaurant«Bar

ONNE
Herbst Desserts

Vermicelles
Marroniplree, Meringues, glasierte Marroni,
Schlagrahm und herbstlich garniert
8.50 CHF klein
10.50 CHF gross
Nesselrode

Vanilleglace mit Marronipliree, Meringues, glasierte Marroni,
Schlagrahm und herbstlich garniert
11.50 CHF klein
13.50 CHF gross

Zwetschgen Hit
eingelegte, warme Zwetschgen mit einer Kugel Zimtglace,
garniert mit Meringues und Schlagrahm
10.50 CHF
Zimtglace pro Kugel 3.80 CHF
mit Schlagrahm 1.50 CHF

Coupe Zwetschgen
Zwetschgensorbet mit Vieille Prune
10.50 CHF klein
13.50 CHF gross
Zwetschgensorbet pro Kugel 3.80 CHF
mit Schlagrahm 1.50 CHF

Hausgemachter Apfelstrudel Sauce
mit Vanillesauce und Schlagrahm
9.80 CHF
Hausgemachter Apfelstrudel Glace
mit Vanilleglace und Schlagrahm
10.80 CHF
Hausgemachter Apfelstrudel Komplett

mit Vanillesauce, Vanilleglace und Schlagrahm
13.80 CHF
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